


Sestavine: 2 jogurtova lon¢ka moke
1 navaden jogurt
2 Zlici sladkorja

2 jajca
1 vanilin sladkor
1 pecilni prasek
Scéepec soli
po Zelji malo ruma
olje za pecenje

Priprava: Stepemo jajca, sladkor, vanilin sladkor.
Dodajmo jogurt, sol, rum in na koncu
moko s pecilnim praskom. Segrejemo
olje na 160°C in z Zlico dajemo testo




KROFI-VARIANTA 1

Sestavine: 1 kg moke
7 rumenjakov

80g kvasa

100g sladkorja

5dl mleka

1dl olja

0.5dl ruma

vanilin sladkor

Zlicka soli

limonina lupina
mareliéna marmelada
sladkor v prahu za posip

olje za pecenje




KROF- VARIATNA 2

Sestavine: 600g moke
6 rumenjakov

40g kvasa

50g sladkorja

2.5 dl mleka

150g masla

1 vanilin sladkor
limonina lupina

sol

rum

marelicna marmelada




KRHKI FLANCATI

Sestavine: 300g moke
Sc¢epec soli

4 rumenjaki

1 Zlica sladkorja v prahu
1 Zlica ruma

1.5 dl belega vina

1 Zlica kisle smetane
sladkor v prahu za posip
olje za pecenja

Priprava: V moko dodamo sol, rumenjake, sladkor v prahu, rum, vino, kislo smetano. Vse sestavine
gnetemo v gladko maso in pustimo poc€ivat 30 min. Nato razvaljamo za noZev rob debelo in
izrezemo pravokotnike in jih ocvremo v olju, posujemo z sladkorjem v prahu.
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